Semaine 20

Du 15 au 19 mai 2017

lun 15 ma

mar 16 mai

mer 17 mai

Saucisson sec et beurre

Taboulé

Concombre bulgare

Blanquette de volaille a la

normande

Palette de porc sauce
charcutiére

Nuggets de poisson

Carottes

Haricots verts

Rousties aux légumes

Petit suisse aux fruits

Buchette de chévre

Madeleine

Fruit frai

S

Liégeois a la vanille

Fromage blanc sucré

Le Chef et son Equipe

vous souhaitent

BON APPETIT

Conviv

v

%

Ce menu pourra &tre modifié en cas de défalllance d'un fi

, ousidesi

P

tifs de service I'imposent.

jeu 18 mai
Provence Alpes Cote d'Azur

ven 19 mai

Melon

Brandade de poisson

Rondelé nature

Compote

Les groupes d'aliments

Fruits et iégumes verts
Viandes / Poissons / Oeufs
Féculents
Produits laitiers

Matiéres grasses

Produits sucrés

Nos producteurs locaux

* Lait : La ferme de la Fouquigre (Le Petit
Celland)

* Pommes : Les vergers du grand parc
(Coulombs)

* Pommes de terre : Manche pommes de
terre (Créances)

* Carottes : ETP (Saint James)

* Laitages : Les Maitres Laitiers du

Cuisine évolutive




