Semaine 25

Du 19 au 23 juin 2017

-
lun 19 juin

mar 20 juin mer 21 juin

jeu 22 juin

ven 23 juin

Céleri rémoulade

Saucisson sec et beurre Salade méditerranéenne

Salade de riz et thon

Viande de kebab sauce
tomate, poivrons,
oignons

. .\ Steak haché sauce au
Poisson meuniere

Ro6ti de beeuf sauce

Pommes rissolées

poivre j

Printaniére de légumes Purée de carottes

Ovale les princes

Yaourt sucré ‘

Fromage

Concombre bulgare

Tajine de volaille

tartare PN
=7
Petits pois Semoule
Gouda Petit suisse aux fruits

Creme dessert chocolat Petit beurre Flan nappé caramel Roulé au chocolat Fruit frais
-
Le Chef et son Equipe Les groupes d'aliments Nos producteurs locaux
3 H F . z
vous souhaitent ruits et iégumes verts * Lait : La ferme de la Fouquigre (Le Petit
BO N APP ETIT % Viandes / Poissons / Oeufs Celland)
. . * Pommes : Les vergers du grand parc
«® \ Féculents (Coulombs)
/ = . Produits laitiers * Pommes de terre : Manche pommes de
' \ Matiéres grasses terre (Créances)
f * Carottes : Mr Frangois {Lingreville)
Cp n"\/ I \/IO Produits sucrés * Laitages : Les Maftres Laitiers du

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Cuisine évolutive



